
if,ц.i:ание осущестВля€т*Я на tlснOВаниИ цримерt{оГФ дв}Хiif,де.пьi{Фlq} МОНЮ,

-_vl.Bf:l]жjieц}ICIгo дI4ректором шкGлы, ПроизвOдс]]ts6 готовьiк блrгз:з i1,1аFtируется

]:; i. G{.ъ]'ВеTствии с ]]ехi{{]J{,,)гич ecКpl ми карт,ами,
'Гi оi_iед*:ttном запс вLjЕF")шенg €жФдневнФс: менк). у,1вержц*|1ъli;е дi)tj,Ji{ii}роr\{ с

,,r}iaзa,itlieM наименоваi{ия б;iкrд, вь{хода ilродук,гtън" {]уто,+ны* 1i{:l{}i:_}t-,l r1l,рутся

ii храня"ся в хоj]ФдильЕике" Вы/trача гстовых {_l;тюд OrJYij]Ci]ii:i;}1d*'T{]}1 пOаjIе

**ся].рrя пробы, ре:зудътаТ фиксир_чется В <Ж{,ytrэttate {iра-кtllза_-й;] i'{,,1'}'С,ВOй

iiy п ]{ н арной пр сlду-кции)>.

iJтп-л.ск учащимся пит,ания (завтрак) в стtrлово}"I ссуш{естВJ]яе,.iся Г}Ф t(:rlaсCaМ В

*{}{]тЕiел-СтвиИ с графиКOм приеМа пищи, }твержденныМ директOРfiful itiк"}llbJ, В

i-'сьи!'{е улебногЬ ,цня для шриёh{а il}{щи ilредуо]ltФтljены i]Be ,зег}еЬ{с]ti}эi ilo tr5

MidFly1,"

Анапrрrз актOв реализации и fuIеЕю - требованиЙ {тс}ЗýOЛЯеТ' С;l*JХ?ll Ь iii-"i}:tfiЩ, ЧТО

ДеТиВДосТаТоЧноМкOличеоТВепСJ{}л{ак)ТМясG.{ЭВоIци'ра:tЛи.{i{ъJеi{ilши'В
т()м чи{JjIе 11риготовленные на моJIOке и т"д. Осуществfiяе,l,ся витаn,lин"l1защиll

т[r€ g,bltx блюд.
{,тол+вая посуда абрабатывае,гся в
,*6едевный залi :!сте,lичн0 оформлеъ1,

соответ,с,гвии с }{Llt}\4riмi,i {-анПин

обесгtечеFI достатOчl i iзI-}vt K.a.,ъji {4 i{e (:твом

пФсалочных мест.
iviатериа:lьно*техническая база тtищеблока находится в удФrы1€|iJ{}рfi гL,"lьном

с{:}с.'*яIiии. Хранение продуктов осYlцествляется I{ ,JФоТfэt]Т,":'i'Iзl4,и с

санитарными нормами. ТекнолOгическOе tэборудование }{ у6,-;рrlчнЫЙ

инвентэрь промаркирOван. Сертификаты качества * иNtеют оя,

ý3дlвgдц;
{lитанио обучающихся МБОУ ooiШ *.СИНДЗИКаУ 0С"у'lЦСС !ВJ;Яt'ТСЯ В

*фотве1Ётвии с нормативными требованиями. Ддмлtнис1гi}irl,iЁй tt]кOлы

ФЁгiпЕi4:*q)ваЕ адNtинистративнO-общественный контрсtль за {}ЁJI-аЕl{зацией

air{1аItия, качеством приго1овления пиIци, закJlадкой i]l}ФityKт*B, tsьшода

i.LrToBoi{ прOдукции, зе ссlбдюдение1\{ саЕ{и,iарно-гиi,ие}tL{:-ifr;iltr{к норм

fi}iигФтФвления блюд" за посgш_\аемi}стtью rlащи}dися сгоJiФЕt;й в соот-*е,тотtsии

с у*танФвленным графиком I1итаъ{ия, Oрганизоtsано деж"\,рс,гв13 i"iзит,i1_,lсй по

столовой.
Цgкgд!9ýдзццц;
!. С цеllью улучшения качества горячего пи,гания обучающихся iiо*тоянно

Ф;уiл€с1]влять монитсрrIнг удовJ!етворенности качествФМ Ij-IKФ"ГlbH{_}l'{J l]}хтilния,

tJшражк,,, составила __ (Киргуева A,r\.) !l
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